
Il Gelato artigianale italiano
Unsere Gelati werden mit frischer Milch und frischem Rahm
zubereitet. Die Sorbets sind ohne Milch und Milchderivate. 

Für unsere Fruchtsorten verwenden wir 
frische Früchte oder 100% natürliches Fruchtfleisch.

Alle Gelati werden ohne künstliche Konservierungsmittel
und Farbstoffe zubereitet. 

Gelati-Sorten
Vanille, Schokolade,
Stracciatella, Bacio, Pistazie,
Haselnuss (Nocciola Piemonte),
Mocca, Fior di Latte, Tiramisù,
Wildkirsche, Caramel
und Mandarine.

Yogurt-Gelati
Waldbeer- und Natureyogurt.

Sorbets
Zitronen-, Erdbeer-, Mango-,
Melonen-, Ananas-, Bananen-,
Aprikosen-, Pfirsich- und
Kokosnuss-Sorbet.

Coppetta
Normale Fr.  5.–
Media Fr.  8.–
Grande Fr. 12.–

Cono Fr.  5.–

Coppetta piccola Fr.  3.50
Cono piccolo Fr.  3.50

Gelateria
Zentrum AlbuVille
8640 Rapperswil


